TOUR DES VINS

Primierte Weine — Giinstige Preise
Weine aus Frankreich, Italien, Spanien, Portugal,
Chile, Deutschland, Osterreich und mehr...
Domstraie 53
D - 63067 Offenbach
Tel: 069-82 360 360
E-Mail: info @tour-des-vins.de
www.tour-des-vins.de

Offnungszeiten:
Mo-Fr. 12.00-20.00 Uhr
Sa. 10.00-18.00 Uhr

Weinprobe Do. - Sa., den 22. - 24. Mirz 2018 (Sa. bis 18 Uhr)

Chateau Pesquié, Chardonnay 2016, Vin de France, weif3, 0,751 * 6,70 €/ L8993¢
Der Chardonnay wichst auf Kalksteinboden in dem Gebiet des Mont Ventoux. Er hat Aromen von weiflen Bliiten,
Ananas, Banane, Haselnuss, Krdutern und Zitrusfriichten, die ein fiillig weiches Mundgefiihl hervorrufen. 13% Alkohol.

Tenuta Roveglia, Lugana Limne 2016, DOC Lugana, weiB}, 0,751* 9,30 €/ L12,40€
Am siidlichen Ufer des Gardasees stehen die Trebbiano di Lugana Reben fiir diesen erfrischenden Wein. Er duftet nach
Zitrus, griinen Kriutern, Blumen und Apfeln. Auf der Zunge haben wir eine frische, saftig salzige Frucht mit
Apfelaromen, Zitrus und Grapefruchtzesten. 13% Alkohol.

Vincent Stoeffler, Muscat 2015, AOC Alsace, weif3, 0,751* 10,25 €/ L 13,67 €
Der elsédsser Muscat hat ein animierendes Bukett aus Vanille, Rosen, Aprikosen, einem Hauch Zitrus und Muskatbliite.
Honig und Ananas vervollstindigen das Geschmacksbild. Ein schoner Aperitif und Spargelbegleiter. 12,5% Alkohol.

Bodegas Torremoron, Tinto Joven 2016, DO Ribera del Duero, rot, 0,751* 5,90 €/L787¢
Der spanische Tempranillo duftet nach Kirschen, Kaffee, warmem Kakao und Kreide. Auch im Mund ist er mineralisch
mit Kirsch- und Kaffeenoten, Pfeffer und Wacholderbeeren. 14% Alkohol.

Rodriguez Sanzo, Lacrimus Rex 2016, DOCa Rioja, rot, 0,751* 6,50 €/ L867¢
Purpur-lila liegt er im Glas, der Wein aus Garnacha und Graciano, dessen dunkle Frucht uns in die Nase steigt. Am
Gaumen eine leichte Siif3e, Biskuit, dunkle Konfitiire und Rosen. 14,5% Alkohol.

Chateau Pesquié, Terrasses 2015, AOP Ventoux, rot, 0,751* 8,50€/L11,33¢
Der Terrasses rouge wurde aus 60% Grenache and 40% Syrah vinifiziert. Er duftet nach schwarzen Kirschen,
Brombeeren, Pflaumen, Tabakblittern, schwarzem Pfeffer und Zimt. Ein rundum rundes Trinkvergniigen. 14 % Alkohol.

Saint-Georges d Ibry, Cabernet-Sauvignon 2015, IGP Cotes de Thongue, rot, 0,751* 7,50 €/ L 10,00 €
Der reinsortige Cabernet Sauvignon présentiert sich mit den typischen Aromen schwarzer Johannisbeeren (Cassis),
etwas Vanille, Malz, Pfeffer und Kaffee. Er schmeichelt dem Gaumen mit seinen reifen Aromen. 13,5% Alkohol.

Dautel, Cleebronner Spitburgunder Schilfsandstein 2015, QbA Wiirttemberg, rot, 0,751* 13,50 €/ L. 18,00 €
Der VdP Ortswein wichst auf einem hoher gelegenen Schilfsandsteinplateau und ist ein eleganter Vertreter seiner Zunft.
Im Aromenspektrum finden sich Kirschen, Rauch, Lorbeer, Piment und ein Hauch von Veilchen. 13% Alkohol.

Mauro Molino, LERADICI®, DOCG Barbera d”Asti 2016, rot, 0,751 13,50 €/ L1800 ¢
Der im Stahltank ausgebaute Barbera strotzt vor Kraft und dunklen Friichten, Gewiirznelken, Trockenfriichten,
Sauerkirschen und Lorbeerblittern. Er ist lang anhaltend und vollmundig. 15% Alkohol.

Ataide Semedo, Gran Reserva 2015, DOC Bairrada, rot, 0,751* 16,50 €/ L22,00¢
Der reinsortige Touriga Nacional zeigt tiefes Purpur im Glas. Seine dunklen Fruchtaromen von Heidelbeeren und
Holundersaft sind leicht mineralisch mit einer Prise schwarzem Pfeffer. Auf der Zunge ist er weich, korperreich und von
schoner Lénge, mit animierender Sdure und trotzdem likorig. 14,5% Alkohol.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch Petra Cordes & Josef Zorn
* Enthilt Sulfite



