TOUR DES VINS

Primierte Weine — Giinstige Preise
Weine aus Frankreich, Italien, Spanien, Portugal,
Chile, Deutschland, Osterreich und mehr...
Domstraie 53
D - 63067 Offenbach
Tel: 069-82 360 360
E-Mail: info @tour-des-vins.de
www.tour-des-vins.de

Offnungszeiten:
Mo-Fr. 12.00-20.00 Uhr
Sa. 10.00-18.00 Uhr
Adventsamstage 10.00-20.00 Uhr

Adventweinprobe Donnerstag- Samstag 28.-30. November 2019

Bacalhéa Vinhos, Catarina branco 2018, VR Peninsula de Setiibal, weiB}, 0,751* 8,95 €/ L11,93¢
Der Wein aus den Rebsorten Ferndo Pires, Chardonnay und Arinto duftet nach reifen Aprikosen und weillen
Johannisbeeren, wihrend sich auf der Zunge weille Pfirsiche mit nussig, blumigen Aromen und einer zarten
Holznote treffen. 13,0% Alkohol.

Weingut Hofstetter, Griiner Veltliner “Ried Scheiben” 2017, Wagram, weif}, 0,751* 10,50 €/ L 14,00¢€
Der Veltliner aus der Lage Scheiben hat einen gelbgriinen Schimmer und duftet nach Honig, Zitrusfriichten,
Kridutern und gelbem Apfel. Am Gaumen ist er vollmundig und ausgewogen rund mit schonen Honigtonen.
13,5% Alkohol.

Dr. v. Bassermann-Jordan, Sauvignon Blanc 2018, trocken, QbA Pfalz, weil}, 0,751* 11,50 €/ L 1533 ¢
Der temperamentvolle Sauvignon Blanc aus Deidesheim erfreut mit iippigen Frucht- und Kréuternoten:
Stachelbeeren, rosa Grapefrucht, Borretsch und Gras. 12,0% Alkohol.

Weingut Hofstetter, Blauburger ,,Ried Fumberg’ 2017, Wagram, rot, 0,751* 10,50 €/ L1400 €
Der Blauburger ist eine Osterreichische Kreuzung aus blauem Portugieser und Blaufrinkisch. Der Fumberg
duftet nach roten Friichten, Himbeeren und Heidelbeeren, wihrend auf der Zunge auch Kirschen, Graphit, Rauch
und weichfruchtiges Tannin spiirbar sind. 14,0% Alkohol.

Famille Doublet, Chateau Tour de Calens 2015, AP Graves, rot, 0,751* 12,50€/ L1667 €
Der Bordeaux aus der Appellation Graves wird aus Cabernet Sauvignon und Merlot vinifiziert. Er transportiert
ein Spektrum von dunklen Friichten wie Brombeeren, Heidelbeeren und schwarzen Johannisbeeren, Eukalyptus,
Rauch, Zimt und Nelken mit schon eingebundenen Tanninen. 13,0% Alkohol.

Domaine Saint-Georges d Ibry, L.’ Ame des Pins 2017, IGP Cotes de Thongue, rot, 0,751* 12,50 €/ L 16,67 ¢
Die ,,Seele der Pinien* duftet nach Cassis, Weichselkirschen, Pflaumenmus, Karamell und warmen Holzern. Auf
der Zunge werden diese Aromen durch Kaffee, Schokolade, Gewiirznelken und Zimt unterstiitzt. 13,5% Alkohol.

Poggio al Tesoro, Mediterra 2015, IGT Toscana, rot, 0,751* 12,30 €/ L1640 €
Der Rote aus Bolgheri besteht aus Cabernet Sauvignon, Merlot und Syrah und wird im Barrique ausgebaut. Er
bringt viele Aromen ins Glas: dunkle Friichte, Brombeeren, Pflaumen, Tabak, Lorbeer, etwas Eukalyptus und
dunkle Schokolade, dabei ist er pfeffrig fruchtig. 14,5% Alkohol.

Domaine de la Citadelle, Les Artemes 2016, AP Luberon, rot, 0,751* 12,50 €/ L 16,67 €
In der Nase riecht er wiirzig nach dunklen Friichten, Veilchen, Wacholder und Pfeffer, im Mund Himbeeren und
Brombeeren mit ausgewogenen, sanften Tanninen und gut dosiertem Holzeinsatz. 14,0% Alkohol.

Domaine Bertrand-Bergé, Ancestrale 2015, AP Fitou, rot, 0,751* 15,30 €/ L2040 €
Ancestrale ist ein Cuvée aus Carignan, Syrah, Grenache Noir und Mourvedre, das zum Teil in groen Holzfdssern
und im Edelstahltank ausgebaut wird. Kirschen, Dorrpflaumen, Tabakblitter und Kriuter duften aus dem Glas und
vereinen sich auf der Zunge weich und fruchtsiiss mit einem Hauch Karamellfudge.14,5% Alkohol.

Domaine le Colombier, Vieilles Vignes 2018, AP Vacqueyras, rot, 0,751* 14,00 €/ L1867 €
80% Grenache, 20% Mourvedre fiir den Vacqueyras werden nicht im Holz ausgebaut um die Fruchtigkeit des
Weines hervorzuheben. Primir: dunkle Friichte, Konfitiire, frische und gekochte Kirschen. Sekundir: Pfeffer,
Malz, Karamell. 15,0 % Alkohol.

* Enthélt Sulfite

Ab 28.11. gibt es wieder Gebick, Stollen und Bethménnchen vom Café Weidenweber.



